
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 کوکی نسکافه 

 مواد لازم 

  022کره به دمای محیط رسیده حیوانی یا گیاهی 

 گرم  ۰2 :زیشکر دانه ر 

 گرم  ۰۷ :ییشکر قهوه ا 

 گرم  ۰۴2 :یقناد دیآرد سف 

 اپنس:  نمک 

 ق غ  0 : نسکافه گلد 

 ق چ 0 :پودر هل 

 ق چ  ½ : یپودر لیوان 

  بنابه ذائقه به مقدار لازم  دیسف ایشکلات تلخ 

  

 



 

 هیطرز ته

 باشد. دهیرس طیمح یمواد به دما مامابتدا ت 

 وانتیجامد را نم ای عیتا کاملا پوک و روشن شود. )روغن ما میزنیکره و دو مدل شکر و نمک را با دور تند همزن م 

 کرد(  نیگزیجا

  حاصل شود.  یکدستیصاف و  ریتا خم میکنیو آرد را اضافه مسپس هل و نسکافه 

 میدهیم استراحت خچالیدر  قهیدق ۰2بدست آمده را  ریخم . 

 ۰ یال 0را باز کرده به ضخامت  ریخم یمابین دوتا کاغذ روغن ای میکنیرا باز م ریکرده خم یرا آرد پاش یسطح 

 انتقال میانداخته ا یقالب که کاغذ روغن درا کاردک آن ر کیو با  م،یزنیو با هر مدل کاتر دلخواه کاتر م لیم

 . میدهیم

 به چرب کردن ندارد. ازین یکاغذ روغن 

 گذاشته تا بپزد.   قهیدق ۰0الى  ۰2درجه به مدت  ۰۸2 یرا در فر از قبل گرم شده با فر گاز ینیریش 

  



 
 میپزیگذاشته و م نییطبقه وسط فقط با شعله پا د،ینگذار یتور یفر رو ینیقالب را در س . 

 نیکه دوست دار ینیزایهر د ای یو به صورت خط ختهیر فیاز پخت و سرد شدن شکلات را آب کرده و در ق عدب 

 شکلات بسته شود و در ظرف در بسته گذاشته. میگذاریم ختهیر

 به خاطر وجود نسکافه که فوق العاده  زندیم یبه تلخ ینسکافه دوستان هست و مزه آن کم یبرا یکوک نیا

  |خوشمزه هست.

  گرم از آرد را کم کنید و به همان میزان پودر کاکائو  اضافه کنید. 02برای شکلاتی کردن کوکی 

 .اگر نسکافه هم داشته باشید طعم موکا می گیرد 

 .بدون نسکافه ، وکی شکلاتی می شود 

  کنید ، کوکی زعفرانی می شود.دو قاشق غذا خوری زعفران آبکرده غلیظ اضافه 

 

 

 



 

 ها نکته

 شود الک باید دستور در موجود آردهای تمام.  

 ها شیرینی این برای هستن مناسب میکنین استفاده کیکها برای که دمایی هست متفاوت هم با فرها دمای| 

 قابل و نمیشود پاره و نیست کاغذی که سفید و ایی قهوه رنگ به هست موجود قنادیها لوازم در نسوز ورق 

 هست شستشو قابل نشود پاره که زمانی تا هست باره چندین استفاده

 باشد داشته دهد نشان را گرم که دیجیتال ترازو حتما ها شیرینی کردن درست برای مهم خیلی نکته 

 ایم کرده استفاده ترک کاکائو پودر از ما باشد تیره کاکائو پودر 

 شود استفاده چرب پر دستورها در شیر 

 کنید الک را آن نباشد زبر اینکه فقط ندارد هم با تفاوتی شکر پودر یا قند پودر. * 

 دربسته ظرف در هست نگهداری قابل ماه سه تا یک حدودا فریزر در هست زیاد شیرینیها بیشتر نگهداری مدت 

 کشیده سلفون و



 
 پودری وانیل از دستورها این در ما خالص و داریم شکری پودر وانیل مایع و پودری هست مدل دو وانیل 

 .ایم کرده استفاده خالص

 شیرینی و کیک خالص وانیل بودن زیاد چون .هست کمتر آن مقدار همیشه هست خالص چون پودری وانیل 

 .میکند تلخ را

 باشد سالم و درشت باید دستور های مرغ تخم.  

 هست گرم ۰۷ الی ۰2 پوست با کامل مرغ تخم یک نرمال وزن. * 

 بریزید سفید شکر آن جای به میتوان ولی نیست حذف قابل دستور در ایی قهوه شکر.  

 بریزید سفید شکر اگر میکند تغییر کمی هم شیرینیها رنگ 

 کنید الک را آن بود درشت دانه اگر باشد ریز دانه حتما باید دستوری هر در شکر. * 

 نکنید استفاده کره جایگزین برای مایع روغن از عنوان هیچ به. * 

 کنید انتخاب مشتری و خود ذائقه و سلیقه طبق گیاهی کره یا حیوانی کره 

 میتوانید هست جامد که دارید دیگری مارک اگر حالا بود مناسب أویلا مارک .باشد جامد حتما جامد روغن 

  .کنید استفاده

 هست عالی واقعا باشد دسترس اگر هم اصیل روغن 


